
(Arnsberg, Februar 2026) Ein Espresso ist mehr als nur ein 
Heißgetränk – er ist Handwerk, Ritual und Genussmoment. Damit 
der Baristamoment nicht nur im Café, sondern auch zu Hause 
perfekt gelingt, bietet GRAEF allen Kaffeefans in ganz Deutschland 
ab sofort exklusive Siebträgerschulungen in ihren eigenen vier 
Wänden an. Für den exklusiven Kurs Barista@Home besucht u.  a. 
Raffaele Iuliucci, Barista und Head of Business Development 
Coffeeworld bei GRAEF, die Interessierten in ihrem Zuhause. In einer 
kleinen Gruppe von bis zu sechs Personen lernen sie die wichtigsten 
Handgriffe an der Siebträgermaschine, bekommen praxisnahe Tipps 
zum Brühdruck und erfahren Techniktricks für feinste Latte-Art. Die 
Homeschulung eignet sich ideal als Genusserlebnis mit Freunden – 
oder als Geschenk für alle, die Espresso zu Hause auf das nächste 
Level bringen möchten. Das Beste: Entscheidet sich ein Teilnehmer 
nach dem Kurs für den Kauf einer GRAEF Siebträgermaschine 
– beim teilnehmenden Kaffee-Premium-Partner vor Ort oder im 
GRAEF Onlineshop – erhält der Buchende die gesamte Kursgebühr 
als Cashback von GRAEF zurück.

Learning by brewing
Für ein paar Stunden abtauchen in die faszinierende Welt des Kaffees 
mit einem Espressoprofi  an der Seite: Unter der Anleitung vom GRAEF 
Barista lernen die Interessierten Schritt für Schritt, wie man einen 
perfekten Espresso kreiert – von den Grundlagen der Zubereitung über 
das richtige Handling von Kaffeemühle und Siebträger bis hin zu den 
Feinheiten, die am Ende über Balance, Crema und Aroma entscheiden. 
Darüber hinaus zeigt der Kursleiter, wie cremiger Cappuccino gelingt und 
wie sich Milchschaum so texturieren lässt, dass erste Latte-Art-Motive 
gelingen. Das Besondere: Die Teilnehmenden brauchen kein eigenes 
Equipment. Der GRAEF Barista kommt mit dem Rundum-sorglos-Paket 
zur gewünschten Adresse – inklusive Siebträgermaschine, Kaffeemühle 
und Kaffee und baut das Set-up direkt vor Ort auf. Entscheidet sich 
jemand aus der Gruppe im Anschluss für den Kauf einer eigenen 
GRAEF-Siebträgermaschine Batessa oder Estessa – im teilnehmenden 
Fachhandel vor Ort oder im GRAEF Onlineshop – wird die Kursgebühr 
von GRAEF vollständig zurückerstattet.  

D er  exklusive Bar istakurs  ist  für  599,00 Euro im Onl ineshop von GRAEF 
buchbar:  https: / /www.graef.de/de/p /bar ista-at-home- exklusiver-
bar istakurs/
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Barista@Home – GRAEF bringt die 
Kaffeemagie nach Hause

Kaffeefans lernen Schritt für Schritt, wie 
der perfekte Espresso gelingt.
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Weitere Informationen zur  Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG s ind unter 
www.graef.de sowie auf  den S ocial -Media-Kanälen des Unternehmens 
abrufbar.

Über die Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG:
Die 1920 gegründete Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG aus Arnsberg gehört zu den führenden Herstellern 
von Schneidemaschinen für den privaten und den gewerblichen Gebrauch. Der Markenclaim des 
mittlerweile in vierter Generation geführten Familienunternehmens – „Für heute. Für morgen. Für 
dich.“ – unterstreicht die Unternehmensphilosophie und ist gleichermaßen eine entscheidende 
Botschaft für die Zukunft. GRAEF steht dank jahrelanger Expertise, technologischem Know-how und 
absoluter Leidenschaft für langlebige Produkte mit höchstem Anspruch an Qualität und Design. Die 
große Vision: der beliebteste und nachhaltigste Anbieter für Schneidetechnik und Küchengeräte zu 
werden und so Kund:innen zu einem nachhaltigen Lebensstil zu inspirieren.

Innovationsfreude, begeisterte Kund:innen und kompromisslose Qualität zeichnen die Marke 
GRAEF seit über 100 Jahren aus. Das Familienunternehmen ist marktführend bei Allesschneidern 
und setzt mit seiner jahrzehntelang aufgebauten Spezialistenkompetenz immer wieder Standards 
in diesem Produktsegment. Aber das Sortiment des Unternehmens umfasst auch noch viele 
andere Küchengeräte. 2024 hat das Unternehmen seine Kompetenzbereiche noch mal neu 
ausgerichtet und das Sortiment in fünf neue Produktwelten gegliedert, die die einzelnen GRAEF 
Spezialistenkompetenzen reflektieren: die Schneidwelt mit der Kerndisziplin Allesschneider, die 
Kaffeewelt mit hochwertigen Siebträger-Espressomaschinen und erstklassigen Kaffeemühlen, die 
Backwelt mit dem Heroprodukt MYestro, die Helferwelt mit Küchengeräten wie Mixern, Wasserkochern, 
Toastern und Co. und die Profiwelt mit Allesschneidern für das Gewerbe. National und international 
sind die Produkte für hochwertige Verarbeitung, Langlebigkeit, Nutzerfreundlichkeit und durchdachte 
Formgebung bekannt. Sie wurden vielfach mit den begehrtesten Designpreisen ausgezeichnet und 
erzielen in Produkttests immer wieder Bestnoten. Seit 2004 wurde GRAEF mehrfach zur „Marke des 

Weitere Informationen

Deutscher Pressestern® 
Bierstadter Straße 9 a 
65189 Wiesbaden
www.deutscher-pressestern.de

Svenja Brendahl  
E-Mail: s.brendahl@dps-news.de      
Tel.:     +49 611 39539-16

Diana Heinbach  
E-Mail: d.heinbach@dps-news.de      
Tel.:     +49 611 39539-18

http://www.graef.de
https://de-de.facebook.com/graef.de
https://de-de.facebook.com/graef.de
https://graef-club.de
https://www.instagram.com/graef_global/
https://www.instagram.com/graef_global/
https://www.pinterest.de/graef_global/
https://www.pinterest.de/graef_global/
https://www.youtube.com/user/gebrgraef
https://www.youtube.com/user/gebrgraef
http://www.deutscher-pressestern.de
mailto:s.karolczak%40dps-news.de?subject=
mailto:d.heinbach%40dps-news.de?subject=

