
(Arnsberg, Februar 2026) Der Küchengerätehersteller GRAEF baut 
seine Kompetenzwelt Kaffee weiter aus und setzt mit der neuen 
Premium-Siebträgermaschine Dicianova ein klares Statement 
für modernen Kaffeegenuss zu Hause. Denn Wohnräume werden 
offener, Flächen wertvoller und Design rückt stärker in den 
Mittelpunkt – genau darauf reagiert GRAEF mit einer Maschine, 
die kompromisslose Espressoperformance in ein außergewöhnlich 
schlankes Format bringt. Mit nur 19 Zentimeter Gehäusebreite zählt 
die Dicianova zu den schmalsten Premium-Espressomaschinen 
ihrer Klasse und verbindet platzsparendes, wohnliches Design mit 
echter Espressoexzellenz.

Der Produktname Dicianova leitet sich vom italienischen „diciannove“ 
ab –neunzehn – und verweist auf das zentrale Produktversprechen der 
Maschine: maximale Espressoperformance bei minimalem Platzbedarf. 
Denn mit nur 19 Zentimeter Gehäusebreite ist die Dicianova bewusst so 
konstruiert, dass sie sich problemlos in moderne Wohnküchen, Coffee-
Corners oder Tiny-Living-Konzepte integrieren lässt. Die kompakte 
Bauweise ist das Ergebnis einer konsequenten Entwicklung, bei der 
Funktionen auf das Wesentliche reduziert und effizient angeordnet wurden 
– ohne Abstriche bei Qualität, Bedienkomfort oder Einstellmöglichkeiten.

Herausragende Technik für höchste Espressoqualität
Herz stück  der  E inkre isermaschine  D ic ianova  is t  e in  S ing le-
T h ermobl o ck  mi t  akt iv  beheiz ter  Brühgruppe und f lüster le iser 
V ibrat i o ns pump e. Das  sorgt  für  schnel le  E insatzbere i tschaf t , e ine 
h oh e Temp eraturstab i l i tä t  be i  jedem Bezug und dabei  zug le ich 
f ür  e i nen energ i esparenden Betr ieb. Auch der  Wechsel  zwischen 
E spres s o -  und  Da mpfmodus  ge l ingt  innerha lb  kürzester  Ze i t :  Wer  nach 
dem  Es pres s o  Mi lch  für  Cappuccino  oder  Lat te  aufschäumt, erhä l t 
z ü g ig  kra f tvo l l en  Dampf  –  und wechsel t  anschl ießend ebenso  schnel l 
w ieder  zurück  i n  den Brühmodus. E in  besonderes  High l ight  i s t  dabei 
e ine  neu entw i cke l te , patent ier te  Abkühl funkt ion:  S ie  reduz ier t  d ie 
D am pfentw i ck l ung  in  der  Abtropfschale  be im Wechsel  vom Modus 
Mi lch schaum zu  Espresso  für  b is  zu  dre i  Vorgänge h intere inander  so 
deut l ich, d as s  Herausspr i tzen  und mögl iche  Verbrennungsgefahren 
z u v er l äs s i g  mi n i mier t  werden. Heißwasser, e twa für  Amer icano 
od er  zum Vor w ärmen von  Tassen, lässt  s ich  komfor tabel  über  d ie 
D am pf l a nze  b ez i ehen.
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GRAEF präsentiert die Siebträgermaschine 
Dicianova: Premium-Espressoperformance auf 
nur 19 Zentimeter Breite 

Die Dicianova passt problemlos in Tiny-
Living-Konzepte.

Kompromisslose Espressoperformance 
in schlankem Format

GRAEF präsentiert die Siebträgermaschine 
Dicianova.

https://dps-news.de/download/graef-praesentiert-die-siebtraegermaschine-dicianova-premium-espressoperformance-auf-nur-19-zentimeter-breite
https://www.youtube.com/watch?v=D95b-u4fq0U
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Barista-Einstellungen, die sich dem persönlichen Geschmack anpassen
Das dezente D isplay  der  D icianova bietet  genau die 
Experteneinstel lungen, d ie  anspruchsvol le  Homebaristas  für  ihren 
perfekten Espresso benöt igen – und ble ibt  dabei  so  intui t iv, dass 
auch Einsteiger  schnel l  zu ver lässl ichen Ergebnissen kommen und 
s ich S chr i t t  für  S chr i t t  weiterentwickeln können. D ie  PID -Steuerung 
er laubt  das Einstel len der  Brühtemperatur  in  1- Grad-S chr i t ten (+/–), 
dazu stehen v ier  Vorbrühprogramme und s ieben Dampfprogramme zur 
Verfügung. Außerdem können die  Stand-by-Zeit , e in  Temperatur- Offset 
und die  Intensi tät  des Heißwasserbezugs komfortabel  e ingestel l t 
werden. D ie  Extrakt ion lässt  s ich wahlweise manuel l  s tarten oder 
komfortabel  über  e in  e instel lbares Brühvolumen beziehungsweise 
nach Brühzeit  steuern – ideal , um den Bezug an die  e igenen Ski l ls 
und Vor l ieben anzupassen. Für  maximale Kontrol le  im Prozess sorgen 
ein  Espresso -Shot-Timer und ein  Manometer  zur  Brühdruckkontrol le.

Easy Espresso – durchdachte Details für Handhabung und Pflege
Damit  Espresso zu Hause nicht  nur  besser, sondern auch einfacher 
gel ingt, br ingt  d ie  D icianova zahlreiche Komfort funkt ionen mit . 
L iebl ingstassen f inden auf  der  passiv  beheizten, abnehmbaren 
Tassenauf lage aus Si l ikon Platz  und werden vorgewärmt. Nach 
dem Bezug sorgt  d ie  automatische Puckentwässerung für  e inen 
trockenen Kaffeepuck und er le ichtert  so  sauberes Ausklopfen. 
Auch bei  der  Reinigung wurde an jedes D etai l  gedacht. D er 
herausnehmbare 1,6-Li ter-Wassertank verfügt  über  Wasserf i l ter  und 
Wasserstandsmelder, d ie  Edelstahl-Abtropfschale  lässt  s ich ebenso 
le icht  entnehmen und säubern. Dank der  360- Grad-„No Burn“-
Dampflanze brennt  Mi lch beim Aufschäumen weniger  an, was die 
Reinigung nach der  Zuberei tung zusätz l ich vereinfacht. Für  konstant 
guten Geschmack und Langlebigkeit  er innert  d ie  Maschine an die 
regelmäßige Entkalkung;  das Entkalkungsprogramm für  Brüh-  und 
Dampfeinheit  läuft  vol lautomatisch.

Ready to start – al les dabei für den perfekten Einstieg
Damit  der  Start  in  d ie  Espressozuberei tung sofort  gel ingt , verfügt 
d ie  D icianova über  umfangreiches Zubehör:  Neben Reinigungsset, 
Mi lchkännchen und Edelstahltamper s ind einwandige Siebe für  e ine 
und zwei  Tassen sowie der  58-Mi l l imeter-Siebträger  mit  Zweierauslauf 
enthalten. Wer  das vol le  Aromapotenzia l  ausschöpfen möchte, ergänzt 
d ie  D icianova idealer weise mit  e iner  passenden Prof ikaf feemühle von 
GRAEF – für  f r isches Kaffeemehl  auf  Abruf  und perfekte Ergebnisse 
in  jeder  Tasse.

Integration in G3P für maximalen Produktsupport am PoS
„Wir  integr ieren die  D icianova in  unser  KaffeePartner-  und 
PremiumPartner-Programm G3P und geben dem Fachhandel  damit 
maximalen Produktsupport  an die  Hand – mit  Know-how-Vermitt lung, 
e iner  ‚Ready-to -start ‘ -Logik  a ls  Gel inggarant ie  am PoS, e inem 

Mit nur 19 Zentimeter Breite ist die 
Dicianova die schmalste ihrer Klasse.

Das Interior-Piece für moderne 
Wohnkonzepte

mehr >>

Patentierte Abkühlfunktion reduziert die 
Dampfentwicklung in der Abtropfschale 

beim Modi-Wechsel.
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Über die Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG:
Die 1920 gegründete Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG aus Arnsberg gehört zu den führenden Herstellern 
von Schneidemaschinen für den privaten und den gewerblichen Gebrauch. Der Markenclaim des 
mittlerweile in vierter Generation geführten Familienunternehmens – „Für heute. Für morgen. Für 
dich.“ – unterstreicht die Unternehmensphilosophie und ist gleichermaßen eine entscheidende 
Botschaft für die Zukunft. GRAEF steht dank jahrelanger Expertise, technologischem Know-how und 
absoluter Leidenschaft für langlebige Produkte mit höchstem Anspruch an Qualität und Design. Die 
große Vision: der beliebteste und nachhaltigste Anbieter für Schneidetechnik und Küchengeräte zu 
werden und so Kund:innen zu einem nachhaltigen Lebensstil zu inspirieren.

Innovationsfreude, begeisterte Kund:innen und kompromisslose Qualität zeichnen die Marke 
GRAEF seit über 100 Jahren aus. Das Familienunternehmen ist marktführend bei Allesschneidern 
und setzt mit seiner jahrzehntelang aufgebauten Spezialistenkompetenz immer wieder Standards 
in diesem Produktsegment. Aber das Sortiment des Unternehmens umfasst auch noch viele 
andere Küchengeräte. 2024 hat das Unternehmen seine Kompetenzbereiche noch mal neu 
ausgerichtet und das Sortiment in fünf neue Produktwelten gegliedert, die die einzelnen GRAEF 
Spezialistenkompetenzen reflektieren: die Schneidwelt mit der Kerndisziplin Allesschneider, die 
Kaffeewelt mit hochwertigen Siebträger-Espressomaschinen und erstklassigen Kaffeemühlen, die 
Backwelt mit dem Heroprodukt MYestro, die Helferwelt mit Küchengeräten wie Mixern, Wasserkochern, 
Toastern und Co. und die Profiwelt mit Allesschneidern für das Gewerbe. National und international 
sind die Produkte für hochwertige Verarbeitung, Langlebigkeit, Nutzerfreundlichkeit und durchdachte 
Formgebung bekannt. Sie wurden vielfach mit den begehrtesten Designpreisen ausgezeichnet und 
erzielen in Produkttests immer wieder Bestnoten. Seit 2004 wurde GRAEF mehrfach zur „Marke des 
Jahrhunderts“ gekürt. GRAEF heimste bereits den Plus X Award als „Beste Marke des Jahres 2020“ 
ein und 2022 den Plus X Award für Nachhaltigkeit. 2020 sammelte der Küchengerätehersteller die 
meisten Plus-X-Award-Gütesiegel innerhalb seiner Produktgruppe und wurde daher zusätzlich als 
„Innovativste Marke 2020“ ausgezeichnet. 2023 wurde das Unternehmen von der Jury des Plus X 
Awards als „Deutsche Marken Ikone“ ausgezeichnet.
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360°- Content-Package und verkaufsstarken Unter lagen mit  echtem 
Mehr wert“, sagt  Franziska Graef, Market ingle i ter in  und Tei l  der 
Geschäftsführung bei  GRAEF. Zum Rund-um-S orglos-Paket  gehört 
auch ein  e igens erstel l ter  Audio -  und Videoguide der  h ier  e insehbar 
ist :  https: / /graef .de/de/ info /dic ianova/ .

D ie  neue Premium-Siebträgermaschine D icianova ist  ab sofort  für 
1.299,99 Euro (UVP) erhält l ich. 

Weitere Informationen zur  Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG s ind unter 
www.graef.de sowie auf  den S ocial -Media-Kanälen des Unternehmens 
abrufbar.
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