
(Arnsberg, Februar 2026) Feine Schnitte für feinsten Genuss 
– GRAEF, der Experte für hochwertige Schneidetechnik, 
steht für Präzision, Langlebigkeit und Premiumprodukte, 
„handmade in Germany“. Die wichtigste Produktkategorie des 
Küchengeräteherstellers – die Allesschneider – vereint technische 
Expertise und 100 Jahre Erfindergeist sowie Leidenschaft. 2020 
prägte GRAEF für den Markt der Allesschneider erstmals den 
Begriff „Feinschneider“ und setzte damit neue Standards: Gemeint 
sind Schneideprofis, die für ultradünne und sehr präzise Schnitte 
ausgelegt sind. Ihr entscheidendes Merkmal ist die stufenlose 
Feineinstellung im Schnittstärkenbereich 0 bis 2 Millimeter. Der 
Drehweg des Einstellreglers ist in diesem Bereich besonders 
filigran – das ermöglicht konstant hauchdünne Scheiben in 
0,25-Millimeter-Schritten. Genau diese Feinheit macht in der 
Küche den Unterschied und die GRAEF Technik so einzigartig: 
In ultradünnen Scheiben entfalten viele Lebensmittel ihr Aroma 
intensiver. So wird aus einem leichten Carpaccio am Abend oder 
aus feinen Canapés für Gäste ein besonderes Geschmackserlebnis.

Profitechnik für zu Hause – das Feinschneidersortiment von GRAEF
In der Kerndisziplin gleichmäßige und hauchdünne Schnitte sind die 
Feinschneider von GRAEF konsequent auf Präzision ausgelegt. Zu dieser 
Kategorie zählen die MASTER-Modelle M20F, M95F, M98F, der ICONIC25 
sowie der Allesschneider ULTIMATE. Sie alle verfügen über die ultrafeine 
Schnittstärkeneinstellung im Feinschneidebereich und verarbeiten damit 
Schinken, Käse, Obst und Gemüse zu zarten, gleichmäßigen Scheiben. 
Für die nötige Schnittperformance sorgt ein ultrascharfes Vollstahlmesser 
mit Hohlschliff, gefertigt aus einem Stück Stahl. In Kombination mit dem 
flüsterleisen Kondensatormotor und seiner konstanten Drehzahl liefert es 
präzise Ergebnisse – schnell und zuverlässig. Der ultradünne Feinschnitt 
aller Produkte ist nur möglich, weil alle Materialien exakt aufeinander 
abgestimmt sind – so gelingen Profiergebnisse in jedem Zuhause.

MASTER – die Souschefs für höchste Präzision
D ie  f re i t ra gend en Vo l lmeta l l -A l lesschneider  M20F, M95F und M98F 
erh ie l ten  ers t  kürz l ich  das  Fe inschneide-Upgrade. Für  g le ichmäßig 
d icker e  S chei ben b le ibt  d ie  E inste l lung  b is  20  Mi l l imeter  in tu i t i v. 
P rakt is ch  i m Handl ing:  D ie  Model le  M95F  und  M98F  s ind  um 30° 
k ipp b a r, w odurch das  S chneidgut  dank  S chwerkraf t  fast  von  a l le in  in 
R ich t u ng  Mes s er  g le i te t  und s ich  auf  der  anderen  S e i te  problemlos 
au f fangen l ä s s t . E in  wei teres  High l ight  i s t  der  S chl i t ten  mi t 
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Slice like a Pro: Feinschneider von GRAEF

Der Feinschnitt der Produkte ist dank der 
hochwertigen Materialien möglich.

Das Master-Modell M95F ist sogar um 30° 
kippbar.

Die Feinschneider von GRAEF sind für 
ultradünne Schnitte ausgelegt.

https://dps-news.de/download/slice-like-a-pro-feinschneider-von-graef
https://www.youtube.com/watch?v=D95b-u4fq0U
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E dels ta h l a uf l age  und intu i t i ver  S chal tung:  Er  lässt  s ich  wahlweise  per 
Dau ers cha l tung  für  größere  Mengen nutzen  oder  per  Momentfunkt ion, 
b e i  d er  d i e  Ma s chine  nur  während des  Tastendrucks  läuf t . E ine 
K in d ers i cherung mi t  e lekt r ischer  Sperre  sorgt  für  zusätz l ichen 
S ch u tz . Nach d em S chneiden er le ichtern  f re i  zugängl iche  Flächen, 
abnehmb are  Ko mponenten  und d ie  hyg ien ische  Glasbodenplat te  d ie 
Re in ig ung. Be i m M95F und be im ICONIC 25 i s t  zudem der  L ie ferumfang 
b eacht l i ch:  Außer  dem Edels tah l tab let t , we lches  das  S chneidgut 
au f fän gt , i s t  a uch der  Kombi-Aufsatz  PRO entha l ten, der  Restehal ter 
und  Mi n i S l i cer  i n  e inem is t  –  dadurch werden weniger  Lebensmit te l 
v erschw endet .

ULTIMATE – 100 % Qual ität,  Komfort  und Sicherheit
Mit  dem ULTIMATE  br ingt  GRAEF einen Feinschneider  in  die  Küche, 
der  a ls  erster  beleuchteter  Feinschneider  für  echten D urchbl ick steht. 
S ein e inzigart iges D esign und Beleuchtungskonzept  br ingt  n icht  nur 
besonders  st i lvo l l  L icht  ins  Küchendunkel , es  macht  das Arbeiten mit 
dem Feinschneider  auch noch s icherer  und komfortabler. Besonders 
smart  ist  d ie  LED -S afety- Control-Leuchte. Damit  zeigt  der  Premium-
Al lesschneider  an, ob der  Anschlag noch geöffnet  ist :  D enn während 
das L icht  zunächst  b lau leuchtet, wechselt  es  nach etwa einer  Minute 
auf  Rot  – e ine ständige Er innerung, dass das scharfe  Messer  noch 
of fen und einsatzberei t  is t .

D ie  Feinschneider  M20F und M98F s ind für  je  399,99 Euro (UVP) 
erhält l ich, der  M95F für  459,99 Euro (UVP) und der  ICONIC25 für 
499,99 Euro (UVP). D er  Feinschneider  ULTIMATE inkl . Kombi-Aufsatz 
PRO ist  für  699,99 Euro (UVP) im Handel  erhält l ich, in  den drei  Farben 
Rubinrot , S i lber  oder  Eisengl immergrau.

Weitere Informationen zur  Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG s ind unter 
www.graef.de sowie auf  den S ocial -Media-Kanälen des Unternehmens 
abrufbar.

Der ULTIMATE Allesschneider ist der erste 
beleuchtete Feinschneider.

Er verfügt auch über eine LED-Safety-
Control-Leuchte.

http://www.graef.de
https://de-de.facebook.com/graef.de
https://de-de.facebook.com/graef.de
https://graef-club.de
https://www.instagram.com/graef_global/
https://www.instagram.com/graef_global/
https://www.pinterest.de/graef_global/
https://www.pinterest.de/graef_global/
https://www.youtube.com/user/gebrgraef
https://www.youtube.com/user/gebrgraef
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Über die Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG:
Die 1920 gegründete Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG aus Arnsberg gehört zu den führenden Herstellern 
von Schneidemaschinen für den privaten und den gewerblichen Gebrauch. Der Markenclaim des 
mittlerweile in vierter Generation geführten Familienunternehmens – „Für heute. Für morgen. Für 
dich.“ – unterstreicht die Unternehmensphilosophie und ist gleichermaßen eine entscheidende 
Botschaft für die Zukunft. GRAEF steht dank jahrelanger Expertise, technologischem Know-how und 
absoluter Leidenschaft für langlebige Produkte mit höchstem Anspruch an Qualität und Design. Die 
große Vision: der beliebteste und nachhaltigste Anbieter für Schneidetechnik und Küchengeräte zu 
werden und so Kund:innen zu einem nachhaltigen Lebensstil zu inspirieren.

Innovationsfreude, begeisterte Kund:innen und kompromisslose Qualität zeichnen die Marke 
GRAEF seit über 100 Jahren aus. Das Familienunternehmen ist marktführend bei Allesschneidern 
und setzt mit seiner jahrzehntelang aufgebauten Spezialistenkompetenz immer wieder Standards 
in diesem Produktsegment. Aber das Sortiment des Unternehmens umfasst auch noch viele 
andere Küchengeräte. 2024 hat das Unternehmen seine Kompetenzbereiche noch mal neu 
ausgerichtet und das Sortiment in fünf neue Produktwelten gegliedert, die die einzelnen GRAEF 
Spezialistenkompetenzen reflektieren: die Schneidwelt mit der Kerndisziplin Allesschneider, die 
Kaffeewelt mit hochwertigen Siebträger-Espressomaschinen und erstklassigen Kaffeemühlen, die 
Backwelt mit dem Heroprodukt MYestro, die Helferwelt mit Küchengeräten wie Mixern, Wasserkochern, 
Toastern und Co. und die Profiwelt mit Allesschneidern für das Gewerbe. National und international 
sind die Produkte für hochwertige Verarbeitung, Langlebigkeit, Nutzerfreundlichkeit und durchdachte 
Formgebung bekannt. Sie wurden vielfach mit den begehrtesten Designpreisen ausgezeichnet und 
erzielen in Produkttests immer wieder Bestnoten. Seit 2004 wurde GRAEF mehrfach zur „Marke des 
Jahrhunderts“ gekürt. GRAEF heimste bereits den Plus X Award als „Beste Marke des Jahres 2020“ 
ein und 2022 den Plus X Award für Nachhaltigkeit. 2020 sammelte der Küchengerätehersteller die 
meisten Plus-X-Award-Gütesiegel innerhalb seiner Produktgruppe und wurde daher zusätzlich als 
„Innovativste Marke 2020“ ausgezeichnet. 2023 wurde das Unternehmen von der Jury des Plus X 
Awards als „Deutsche Marken Ikone“ ausgezeichnet.

Weitere Informationen

Deutscher Pressestern® 
Bierstadter Straße 9 a 
65189 Wiesbaden
www.deutscher-pressestern.de

Svenja Brendahl  
E-Mail: s.brendahl@dps-news.de      
Tel.:     +49 611 39539-16

Diana Heinbach  
E-Mail: d.heinbach@dps-news.de      
Tel.:     +49 611 39539-18

http://www.deutscher-pressestern.de
mailto:s.karolczak%40dps-news.de?subject=
mailto:d.heinbach%40dps-news.de?subject=

