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Der neue Fleischwolf FW706 von GRAEF
fiir professionelle Ergebnisse und volle
Zutatenkontrolle

(Arnsberg, Februar 2025) Wissen, was drin ist — dieser
Anspruch gewinnt in der Kiche immer mehr an Bedeutung.
Wer frisches Fleisch selbst zu Hackfleisch, Wurst und Ragout
weiterverarbeitet, hat volle Kontrolle Gber die Qualitadt und Frische
seines Lieblingsgerichts. Mit dem neuen Fleischwolf FW706 von
GRAEF kénnen Kochbegeisterte nicht nur Schwein, Rind, Gefligel
oder Wild mit Leichtigkeit zerkleinern, sondern auch zahlreiche
fleischlose Gerichte und sogar Geback zubereiten — und das
immer mit voller Zutatenkontrolle. Der leistungsstarke 800-Watt-
Motor mit einer Blockierleistung von bis zu 2.000 Watt und die
hohe Forderleistung von bis zu 2.600 g/min machen den FW706 zu
einem echten Kraftpaket. Dank des dreiteiligen Schneidvorsatzes,
bestehend aus Vorschneider, Messer und Lochscheibe, sind
besonders professionelle Ergebnisse moglich, die sauberes
Schneiden garantieren und ein Quetschen der Lebensmittel
vermeiden. Das kompakte Vollmetallgehduse aus Aluminium in
der Premiumlackierung Eisenglimmergrau sowie die hochwertige
Aluminiumschnecke sorgen ebenfalls flr die hohe Qualitdt der
Verarbeitung. Der Fleischwolf glanzt zudem mit umfangreichem
Zubehor  fur  zahlreiche  Zubereitungsmoglichkeiten:  drei
verschiedene Lochscheiben, Wurstfilltrichter, Kebbevorsatz und
Spritzgebackvorsatz. Fir noch mehr Vielfalt gibt es zuséatzlich das
neue, optional erhaltliche funfteilige Raspelset mit verschiedenen
Raspeltrommeln fir Gemuse, Nusse, Kése, Obst und Co. — damit
sind der Kreativitat keine Grenzen mehr gesetzt.

Fiir mehr Frische, Qualitat und Vielseitigkeit

Der neue Fleischwolf aus der GRAEF Schneidwelt ist fur alle, die Wert auf
Qualitadt und Frische legen, der ideale Kichenhelfer. Das Besondere beim
FW706: Dank des integrierten Vorschneiders werden grobe Fleischstlicke
bereits vor der eigentlichen Zerkleinerung prazise und gleichmaBig
vorgemahlen. Dies reduziert den Widerstand im Schneidprozess, schont das
Hauptschneidwerk und sorgt fiir eine optimale Konsistenz des Endprodukts.
Mit zwei Geschwindigkeitsstufen und der hohen Forder- wie auch der
hohen Blockierleistung kdnnen so selbst groBe Stlcke Fleisch mihelos zu
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Der neue Fleischwolf FW706 von GRAEF fur
professionelle Ergebnisse.

Eine integrierte Aufbewahrungsschublade
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Der neue Fleischwolf FW706 von GRAEF
ist ein echtes Kraftpaket.
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feinsten Wirstchen verarbeitet werden. Aber auch vegetarische oder vegane
Lebensmittel sind kein Problem und kénnen ganz einfach durch den FW706
gedreht werden. Von vegetarischer Wurst mit Tofu Uber schmackhafte Kebbe
bis hin zu Gemusefrikadellen — fur jeden Geschmack kann das passende
Gericht zubereitet werden. Die drei Lochscheiben aus Edelstahl sowie
Wurstfilltrichter, Kebbevorsatz und Spritzgebéckvorsatz bieten zahlreiche
Optionen. Dank des 4,5 cm groBRen Einflllschachtes und der Einfdllwanne
aus Edelstahl fallen die Lebensmittel wie von selbst vor das Messer. Der
Uberlastungsschutz sorgt dabei dafir, dass das Gerat vor Uberhitzung oder
Uberbeanspruchung geschiitzt ist. Und sollte das Schneckengehduse einmal
verstopft sein, behebt der Ruckwartslauf das Problem. Nach dem Wolfen
kdénnen Schneckengehaduse und Einflllwanne einfach zerlegt und gereinigt
werden. Besonders praktisch ist auch die integrierte Aufbewahrungs-
schublade fur die Lochscheiben und die Kabelaufwicklung.

Fiir noch mehr Vielfalt

Wem das nicht reicht, der schafft sich mit dem Raspelset noch mehr
kreativen Freiraum. Das flnfteilige Set, bestehend aus Raspelgehduse,
Stopfer und drei robusten, auswechselbaren Raspeltrommeln aus Edelstahl,
bietet die perfekte Erganzung fur den FW706. Damit lassen sich schnell und
superkomfortabel Obst, Gemuse und Co. raspeln. Die mittlere Raspeltrommel
eignet sich beispielsweise wunderbar zum Zerkleinern von Nissen, Kase,
Schokolade oder trockenen Brotchen. Die grobe Raspeltrommel ist das
Gadget fir das Reiben von Gemise fir Suppeneinlagen oder Kartoffelpuffer.
Der Allrounder fur das Raspeln einer Vielzahl von geschnittenem Obst oder
Gemuse wie Rotkohl, Gurke oder Kartoffeln ist die Scheibentrommel. Alle
Komponenten des hochwertigen Raspelsets sind spllmaschinengeeignet
und supereinfach am Fleischwolf zu befestigen.

Der neue GRAEF Fleischwolf FW706 ist ab sofort fir 399,99 Euro (UVP)
erhaltlich. Das dazu passende Raspelset 147443 gibt es fiir 99,99 Euro (UVP)
dazu.

Weitere Informationen zur Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG sind unter
www.graef.de sowie auf den Social-Media-Kanalen des Unternehmens
abrufbar.
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Mit dem Spritzgebé&ckvorsatz lassen sich
leckere Platzchen zubereiten.

Fur noch mehr Vielfalt sorgt das optional
erhaltliche Raspelset.

Der FW706 glénzt mit umfangreichem
Zubehor.
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Uber die Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG:

Die 1920 gegriindete Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG aus Arnsberg gehort zu den flihrenden Herstellern
von Schneidemaschinen flur den privaten und den gewerblichen Gebrauch. 2020 feierte das
Traditionsunternehmen bereits sein 100-jahriges Jubilaum. Seit 2022 hat das mittlerweile in vierter
Generation gefuhrte Familienunternehmen einen neuen Markenclaim — ,Fur heute. Fir morgen. Flr
dich.“ —, der die Unternehmensphilosophie unterstreicht und gleichermaBen eine entscheidende
Botschaft fur die Zukunft ist. GRAEF steht dank jahrelanger Expertise, technologischem Know-how
und absoluter Leidenschaft fir langlebige Produkte mit h6chstem Anspruch an Qualitédt und Design.
Die groBe Vision: der beliebteste und nachhaltigste Anbieter flr Schneidetechnik und Kichengerate
zu werden und so Kund:innen zu einem nachhaltigen Lebensstil zu inspirieren.

Innovationsfreude, begeisterte Kund:innen und kompromisslose Qualitat zeichnen die Marke GRAEF
seit Gber 100 Jahren aus. Das Familienunternehmen ist marktfihrend bei Allesschneidern und setzt
durch seine jahrzehntelang aufgebaute Spezialistenkompetenz immer wieder Standards in diesem
Produktsegment.AberdasSortimentdes Unternehmensumfasstauchnochvieleandere Kiichengerate.
2024 hat das Unternehmen seine Kompetenzbereiche noch mal neu ausgerichtet und das Sortimentin
finf neue Produktwelten gegliedert, die die einzelnen GRAEF Spezialistenkompetenzen reflektieren:
die Schneidwelt mit der Kerndisziplin Allesschneider, die Kaffeewelt mit hochwertigen Siebtrager-
Espressomaschinen und erstklassigen Kaffeemuhlen, die Backwelt mit dem Heroprodukt, der
Kichenmaschine MYestro, die Helferwelt mit Klichengeraten wie Mixern, Wasserkochern, Toastern
und Co. und die Profiwelt mit Profi-Allesschneidern fir das Gewerbe. National und international sind
die Produkte flr hochwertige Verarbeitung, Langlebigkeit, Nutzerfreundlichkeit und durchdachte
Formgebung bekannt. Sie wurden vielfach mit den begehrtesten Designpreisen ausgezeichnet und
erzielen in Produkttests immer wieder Bestnoten. Seit 2004 wurde GRAEF mehrfach zur ,Marke
des Jahrhunderts“ gekirt. GRAEF heimste bereits den Plus X Award als ,Beste Marke des Jahres
2020“ein und 2022 den Plus X Award fur Nachhaltigkeit. 2020 sammelte der Klichengeréatehersteller
die meisten Plus-X-Award-Gutesiegel innerhalb seiner Produktgruppe und wurde daher zusatzlich
als , Innovativste Marke 2020“ ausgezeichnet. 2023 wurde das Unternehmen von der Jury des PLUS
X AWARDs als Deutsche Marken Ikone ausgezeichnet.
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