
(Arnsberg, Februar 2025) Ob für trendige Smoothiebowls, selbst 
gemachte Cashewsauce oder gesunde Kimchimarinade – Stabmixer 
sind echte Allrounder und gehören zur Grundausstattung einer jeden 
Küche. Der neue Stabmixer HB602 des Küchengeräteherstellers 
GRAEF ist nicht nur der ideale Helfer für aktuelle Foodtrends, 
sondern auch perfekt für klassische Suppen- und Saucenrezepte. 
Der hochwertige Pürierstab verfügt über zwei Geschwindigkeits-
stufen und zerkleinert mit seinen vier Edelstahlklingen Gemüse, 
Obst, Nüsse und vieles mehr. Der extrem leistungsstarke 
1.200-Watt-Gleichstrommotor mit einer Drehzahl von bis zu 15.000 
U/min sorgt für die perfekte Konsistenz der Lieblingsspeise. Dabei 
liegt der ergonomisch geformte Küchenhelfer besonders gut in der 
Hand. Damit beim Mixen und Zerkleinern nichts danebengeht und 
die Küche sauber bleibt, verfügt der HB602 über eine praktische 
Antispritzglocke. Dank abnehmbarem Pürierstab kann der Stab-
mixer nach der Essenszubereitung im Handumdrehen gereinigt 
werden.

Kreative Küche trifft auf Präzision 
Mit dem neuen Stabmixer HB602 wird das Kochen und das Zubereiten 
verschiedenster Köstlichkeiten jetzt noch einfacher. Denn der vielseitige 
Mixer zaubert immer die gewünschte Konsistenz, sowohl des warmen als 
auch des kalten Lieblingsgerichts. Wer auf Smoothiebowls steht, weiß, dass 
die aus Joghurt, Haferflocken und Beeren bestehende Basis eine sehr fein 
pürierte Masse sein sollte. Für selbst gemachte Kimchimarinaden oder für 
Walnusspesto können die Zutaten ein wenig gröber sein – auch das ist mit 
dem HB602 dank variablem Geschwindigkeitsregler mit Clic-Clic-Funktion 
kein Problem. Für Fans der orientalischen Küche können Hummus und Co. auf 
den Punkt sämig gemixt werden. Der neue HB602 ist ein wahrer Alleskönner 
und ein absolutes Muss für alle kreativen Hobbyköche.

Der Stabmixer HB602 ist ab sofort für 39,99 Euro (UVP) erhältlich.

Weitere Informationen zur  Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG s ind unter 
www.graef.de sowie auf den Social-Media-Kanälen des Unternehmens 
abrufbar.

Presseinformation

Download Bildmaterial

mehr >>

Must-have für Hobbyköche und Foodies:       
der neue Stabmixer HB602 von GRAEF

Der hochwertige Pürierstab verfügt über 
zwei Geschwindigkeitsstufen. 

Der Stabmixer zerkleinert mühelos eine 
Vielzahl von Lebensmitteln.

Der neue HB602 von GRAEF zaubert  
immer die gewünschte Konsistenz.
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Über die Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG:
Die 1920 gegründete Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG aus Arnsberg gehört zu den führenden Herstellern 
von Schneidemaschinen für den privaten und den gewerblichen Gebrauch. 2020 feierte das 
Traditionsunternehmen bereits sein 100-jähriges Jubiläum. Seit 2022 hat das mittlerweile in vierter 
Generation geführte Familienunternehmen einen neuen Markenclaim – „Für heute. Für morgen. Für 
dich.“ –, der die Unternehmensphilosophie unterstreicht und gleichermaßen eine entscheidende 
Botschaft für die Zukunft ist. GRAEF steht dank jahrelanger Expertise, technologischem Know-how 
und absoluter Leidenschaft für langlebige Produkte mit höchstem Anspruch an Qualität und Design. 
Die große Vision: der beliebteste und nachhaltigste Anbieter für Schneidetechnik und Küchengeräte 
zu werden und so Kund:innen zu einem nachhaltigen Lebensstil zu inspirieren.

Innovationsfreude, begeisterte Kund:innen und kompromisslose Qualität zeichnen die Marke GRAEF 
seit über 100 Jahren aus. Das Familienunternehmen ist marktführend bei Allesschneidern und setzt 
durch seine jahrzehntelang aufgebaute Spezialistenkompetenz immer wieder Standards in diesem 
Produktsegment. Aber das Sortiment des Unternehmens umfasst auch noch viele andere Küchengeräte. 
2024 hat das Unternehmen seine Kompetenzbereiche noch mal neu ausgerichtet und das Sortiment in 
fünf neue Produktwelten gegliedert, die die einzelnen GRAEF Spezialistenkompetenzen reflektieren: 
die Schneidwelt mit der Kerndisziplin Allesschneider, die Kaffeewelt mit hochwertigen Siebträger-
Espressomaschinen und erstklassigen Kaffeemühlen, die Backwelt mit dem Heroprodukt, der 
Küchenmaschine MYestro, die Helferwelt mit Küchengeräten wie Mixern, Wasserkochern, Toastern 
und Co. und die Profiwelt mit Profi-Allesschneidern für das Gewerbe. National und international sind 
die Produkte für hochwertige Verarbeitung, Langlebigkeit, Nutzerfreundlichkeit und durchdachte 
Formgebung bekannt. Sie wurden vielfach mit den begehrtesten Designpreisen ausgezeichnet und 
erzielen in Produkttests immer wieder Bestnoten. Seit 2004 wurde GRAEF mehrfach zur „Marke 
des Jahrhunderts“ gekürt. GRAEF heimste bereits den Plus X Award als „Beste Marke des Jahres 
2020“ ein und 2022 den Plus X Award für Nachhaltigkeit. 2020 sammelte der Küchengerätehersteller 
die meisten Plus-X-Award-Gütesiegel innerhalb seiner Produktgruppe und wurde daher zusätzlich 
als „Innovativste Marke 2020“ ausgezeichnet. 2023 wurde das Unternehmen von der Jury des PLUS 
X AWARDs als Deutsche Marken Ikone ausgezeichnet.
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