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Mehr Power. Mehr Menge. Mehr GRAEF.
GRAEF prasentiert seine erste Kiichen-
maschine: MYestro

(Arnsberg, September 2022) Fir Brotfans, Familien und
Hobbybéacker:innen mit groBem Appetit — die erste Kiichenmaschine
aus dem Hause GRAEF ist ein absolutes Kraftpaket. Mit der MYestro
prasentiert der Sauerlander Kilchengeratehersteller nicht nur
sein neues Flaggschiff des DeliKitchen-Sortiments, sondern stoft
gleichzeitig die Tur in ein fur GRAEF komplett neues Marktsegment
auf. Und das mit unglaublich viel Power: Dank starkem 800-Watt-
Profi-Gleichstrommotor verarbeitet die MYestro nicht nur schwere
(Brot-)Teige und groBe Mengen in der 7-Liter-Edelstahlrihrschissel
mit meisterlicher Leichtigkeit, sondern knetet, rihrt und schlagt
selbst im Volllastbetrieb flusterleise und mit hoher Laufruhe.
Darlber hinaus punktet die Kichenmaschine mit hochwertigem
Vollmetallgehduse und 5 Jahren Garantie auch in Sachen
Langlebigkeit und Ausdauer. ,Mit der MYestro schlieBen wir eine
Licke in unserem Produktportfolio und wagen uns gleichzeitig in
ein fUr uns neues Marktsegment vor. Deshalb unterstitzen wir den
Handel tatkraftig mit umfangreichen POS-Materialien flr einen
erfolgreichen Verkaufsstart”, sagt Hermann Graef, Geschéaftsfihrer
der Gebr. Graef GmbH & Co. KG.

MYestro: Leistungsstark, leise und langlebig

Wenn Teigdichte und Menge bei den Backvorhaben herausfordernd werden,
steht die GRAEF MYestro zuverlédssig zur Seite. Denn Power und Menge sind
ihr Steckenpferd — die Uberaus leistungsstarke Maschine ist — anders als
die meisten handelsiblichen Kiichenmaschinen — mit einem professionellen
800-Watt-Gleichstrommotor mit Riemenantrieb ausgestattet. Dieser bietet ein
optimales Verhéaltnis von Energieverbrauch und Leistungsstarke, hat einen
deutlich héheren Wirkungsgrad und arbeitet dadurch energieeffizienter
als vergleichbare andere Motoren mit hdherer Leistung. Das Ergebnis:
Die MYestro verarbeitet mihelos schwere Teige und schnurrt auch bei
Volllastbetrieb immer noch flisterleise und mit hochster Laufruhe. Das
ausbalancierte Vollmetallgehduse und das solide Produktgewicht von 18
Kilogramm schaffen eine einzigartige Standfestigkeit. So wird verhindert,
dass sich die Maschine vor lauter Arbeitseifer selbst von der Klchenplatte
knetet. Zuverlassig, ausdauernd und zeitlos — mit der Verarbeitung langlebiger
Materialien und einer Garantie von finf Jahren sorgt GRAEF daflr, dass der
heimische Nachschub an selbst gebackenem Brot, Brotchen und Geback
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Download Bildmaterial

Mehr Power. Mehr Menge. Mehr GRAEF:
Die neue GRAEF MYestro

Das Kraftpaket punktet mit einem edlen
und hochwertigen Vollmetallgeh&use.

Mehr Power: Mit einem 800-Watt-Profi-
Gleichstrommotor mit Riemenantrieb.


https://www.public-star.de/sites/default/files/Bildmaterial_GRAEF_Ku%CC%88chenmaschine%20_MYestro.zip
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gewdhrleistet bleibt. Das massive, moderne Design mit Blue-Ambience-
Beleuchtung, Touch-Display und drei formschdnen Rihrelementen Uberzeugt
dabei ambitionierte Backfans und Kichenédstheten:innen gleichermalen.

Mehr BackspaB und mehr Genuss

Backen mit und fur die ganze Familie? Mit der GRAEF MYestro kein Problem!
Die 7-Liter-Edelstahlrihrschissel bietet ausreichend Fassungsvermogen
fur bis zu 3 Kilogramm Teig. Flachrihrer, Knethaken, Ballonschneebesen —
je nach Teigvariante wird das massiv gearbeitete Edelstahl-RUhrelement
nach Kippen des Motorkopfes eingesetzt. Einmal gestartet, sorgt der
abnehmbare Spritzschutz mit extragroBer Einfulléffnung inklusive Deckel
daflr, dass die Zutaten auch wirklich sauber in der Schussel landen. 10
Geschwindigkeitsstufen, die kinderleicht und intuitiv Uber die Bedieneinheit
einstellbar sind, vermengen die Zutaten gleichmaBig, zu homogenen Teigen.
Weiterhin verflgt die MYestro noch Uber eine praktische Pulse-Funktion fur
kurzzeitiges, individuelles Ruhren auf Knopfdruck und Uber eine Timer-
Funktion — ganz besonders praktisch beim Kneten von Brotteigen, die stets
lange gewalkt werden missen. Das neue Kraftpaket von GRAEF schafft dies
sogar 30 Minuten lang in Hochstgeschwindigkeit. Den Fortschritt des Ruhr-
oder Knetvorgangs hat man dank der hellen Schusselbeleuchtung stets im
Blick, wobei das planetarische RUhrwerk alle Zutaten vom Rand bis zum
Schisselboden mitnimmt und restlos vermischt. Kneten, Rihren, Schlagen
(Sahne) — wer es eilig hat, wahlt einfach eines der drei vollautomatischen
Programme am Touchdisplay. Knetgeschwindigkeiten und -zeiten sind
auBerdem auch manuell per Fingertipp einstellbar. Zutaten in die Schissel,
ein Fingertipp und los geht’s!

Erfolgreicher Startschuss fiir Markteinfiihrung

Mit der Erstprasentation auf der IFA werden bereits die Weichen flr eine
erfolgreiche Markteinfuhrung der MYestro im Handel gestellt. ,Unsere
Handler konnen sich schon freuen, denn wir unterstitzen sie mit
unterschiedlichen POS-Materialien, von Displays, Flyern und Plakaten Uber
Booklets bis hin zum informativen Produktfilm, alle in Anlehnung an unseren
Produktclaim Mehr Power. Mehr Menge. Mehr GRAEF.”, erldutert Franziska
Graef, Marketingleiterin des Familienunternehmens. Dartber hinaus konnte
GRAEF mit Brotsommelier, Backer- und Konditormeister Ralf GieBelmann,
der zu den ersten Brotsommeliers Deutschlands zahlt, einen Uberaus
erfahrenen Kompetenzbotschafter fir die MYestro gewinnen. Mit einer
solchen Backexpertise im Rlcken steht einem erfolgreichen Verkaufsstart
im Handel nichts mehr im Weg.

Die GRAEF MYestro Kichenmaschine (KM7016) ist ab November 2022 fur
849,00 Euro (UVP) erhéaltlich.

Weitere Informationen zur Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG sind unter
www.graef.de sowie auf den Social-Media-Kanadlen des Unternehmens
abrufbar.

fO @ YD O blog
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Die Blue-Ambience-Beleuchtung
sorgt fur stimmungsvolles Licht.

Kinderleichte Einhand-Entriegelung
fur sicheres Offnen der Maschine

Die 7-Liter-Edelstahlrthrschissel bietet
ausreichend Fassungsvermogen.


http://www.graef.de
https://de-de.facebook.com/graef.de
https://graef.blog/
https://www.instagram.com/graef_elektrokleingeraete/?hl=de
https://www.pinterest.de/graef_elektrokleingeraete/
https://www.youtube.com/user/gebrgraef
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Uber die Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG:

Die 1920 gegrindete Gebr. GRAEF GmbH & Co. KG aus Arnsberg gehort zu den fuhrenden
Herstellern von Schneidemaschinen fur den privaten und den gewerblichen Gebrauch. 2020
feierte das Traditionsunternehmen bereits sein 100-jahriges Jubilaum. Das Jahr 2022 startete das
mittlerweile in vierter Generation geflihrte Familienunternehmen mit einem neuen Markenclaim: ,Fur
heute. Fur morgen. Fur dich.” Der neue Claim unterstreicht die Unternehmensphilosophie und ist
gleichermaBen eine entscheidende Botschaft fur die Zukunft. GRAEF steht dank jahrelanger Expertise,
technologischem Know-how und absoluter Leidenschaft fur langlebige Produkte mit hochstem
Anspruch an Qualitat und Design. Die groBe Vision: der beliebteste und nachhaltigste Anbieter fur
Schneidetechnik und Kichengerate zu werden und so Kund:innen zu einem nachhaltigen Lebensstil
Zu inspirieren.

Die innovativen Produkte aus der Arnsberger Manufaktur setzen immer wieder Branchenstandards,
insbesondere die Allesschneider flur Privathaushalte. Auch mit Siebtrager-Espressomaschinen,
Kaffeemthlen, Wasserkochern, Zerkleinerern, Dorrautomaten, Mixern, einer Eismaschine und
einem Multiwolf sorgt das Unternehmen GRAEF fur taglichen, vielseitigen Genuss. National und
international sind seine Produkte flr hochwertige Verarbeitung, Langlebigkeit, Nutzerfreundlichkeit
und durchdachte Formgebung bekannt. Sie wurden vielfach mit den begehrtesten Designpreisen
ausgezeichnet und erzielen in Produkttests immer wieder Bestnoten. Seit 2004 wurde GRAEF
mehrfach zur ,Marke des Jahrhunderts® geklrt — zuletzt in 2022. GRAEF heimste bereits den Plus
X Award als ,Beste Marke des Jahres 2020“ ein und 2022 den Plus X Award fir Nachhaltigkeit.
2020 sammelte der Kuchengeratehersteller die meisten Plus-X-Award-Gutesiegel innerhalb seiner
Produktgruppe und wurde daher zusatzlich als ,Innovativste Marke 2020“ ausgezeichnet.
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