Presseinformation

Teutoburger Olmiihle fiihrt Gourmet-Ole mit
groBer TV-Kampagne auf dem Markt ein

» Sternekoch Carmelo Greco ist Werbefigur und neuer Marken-
botschafter
» Reichweitenstarke TV-Kampagne ab 28. Dezember 2020

(Ibbenbiren, Dezember 2020) — Die Teutoburger Olmuhle hat sich
fur das Jahr 2021 einiges vorgenommen und erweitert ihr Sortiment
um eine neue Premiumrange: die Teutoburger Gourmet-Ole. Die
kalt gepressten Spitzenotle sind die neuen Aushangeschilder des
deutschen Traditionsanbieters — flr anspruchsvolle Konsumenten,
die keinen Kompromiss bei Qualitat, Nachhaltigkeit und Geschmack
machen wollen. Alle Gourmet-Ole werden ausschlieBlich in
Deutschland produziert und schonend kalt gepresst. Zur
MarkteinfGhrung startet das Unternehmen nun eine groB angelegte
TV-Kampagne mit dem italienischen Sternekoch Carmelo Greco,
dessen preisgekrdntes Restaurant in Frankfurt am Main seit 1996
durchgehend mit einem Michelin-Stern ausgezeichnet ist. Der
neue Markenbotschafter ist begeistert von der Qualitat der neuen
Gourmet-Ole: ,lIch stelle hochste Anforderungen an die Zutaten
in meiner Kiuche. Die feinen Teutoburger Gourmet-Ole sind eine
hervorragende Ergdnzung zu Kklassischem Olivendl, das durch
seinen intensiven Geschmack nicht zu allen Gerichten passt.”

Carmelo Greco wurde in Sizilien geboren, hat in Piemont gelernt und ist einer
der ganz wenigen italienischstammigen Spitzenkdche, deren Restaurant mit
einem Michelin-Stern ausgezeichnet ist. Sein elegant-gemdtliches Restaurant
Carmelo Greco in Frankfurt am Main tragt diese Wirde durchgéangig seit rund
25 Jahren. Sein kulinarisches Leben hat der Starkoch ganz der Verfeinerung
und Neuinterpretation klassischer italienischer Rezepte auf der Basis feinster
Grundprodukte gewidmet.

Reichweitenstarke TV-Kampagne mit neuem Spot

Fur die Teutoburger Olmuhle tritt der 54-jahrige Italiener zum ersten Mal in
einer groBen TV-Kampagne auf: ,Ich bin schon sehr gespannt, mein Gesicht
wirklich im TV zu sehen. Meine ganze Familie wird wahrscheinlich vor dem
Fernseher sitzen und jubeln oder scherzen.” Gerd Beilke, der Geschaftsfuhrer
der Teutoburger Olmuhle, freut sich: ,Mit Carmelo Greco haben wir einen
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Sternekoch und Markenbotschafter
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Die neuen, hochwertigen Gourmet-
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sympathischen, superauthentischen Markenbotschafter gefunden, der jeden
Tag selbst in der Kliche steht und vom Produkt absolut Uberzeugt ist. Seine
kulinarische Kompetenz und seine Leidenschaft fir das perfekte Gericht
sind unUbertroffen. Damit wird er unsere Marke im Premiumbereich weiter
voranbringen.*

Die TV-Kampagne startet am 28. Dezember 2020 auf den Sendern Sat.1,
Sixx, Kabel Eins, Sat.1 Gold und Kabel Eins Doku, jeweils in kochrelevanten
Umfeldern, und erreicht in drei Wochen rund 400 Millionen Bruttokontakte.
Die Kreation fur die Kampagne entstand inhouse, unter der Leitung von
Marketingchefin Zsuzsanna Varga, die Regie fuhrte Andreas Kayales,
produziert hat Ferry Film aus Hamburg. Anladsslich des neuen TV-Spots hat
die Teutoburger Olmihle zudem den Webauftritt der Marke Uberarbeitet —
hin zu einem noch userfreundlicheren, moderneren Design. Zusatzlich zu
den Informationen rund um die neuen Ole kénnen sich Interessierte auf
https://teutoburger-oelmuehle.de/ direkt von leckeren Rezepten des
Starkochs inspirieren lassen.

Gourmet-Ole: die neue Premiumlinie der Teutoburger Olmiihle

Die Teutoburger Gourmet-Ole sind das neue Spitzenprodukt aus der
innovativen Mihle am Teutoburger Wald. Beider Herstellung der hochwertigen
Ole werden Uberwiegend regionale Zutaten verwendet, die dann schonend
weiterverarbeitet und kalt gepresst werden. Sanft schélen, kalt pressen — das
gentgt, um zum Beispiel dem Gourmet-Rapskernol seinen feinen Geschmack
zu verleihen. Das Geheimnis der Teutoburger Olmuihle: Statt den schwarzen
Raps zu nutzen, wird die Saat erst aufwendig geschélt. AusschlieBlich die
goldenen Kerne werden im zweiten Schritt schonend kalt gepresst. Beste
Saatqualitat, patentierte Herstellerverfahren und die besonders schonende
Verarbeitung sorgen gemeinsam flr den vollendeten Geschmack der
Gourmet-Ole, die auch Spitzenkoch Carmelo Greco Uiberzeugt haben.

Zur Einfuhrung stehen sieben verschiedene Gourmet-Ole in attraktiven
Glasflaschen zur Verfigung: das Original Rapskernol (500 ml, UVP 4,99
Euro), das Bratprofi Rapskernol (500 ml, UVP 4,99 Euro), das reichhaltige
Butterlecker Rapskernol Buttergeschmack (500 ml, UVP 4,99 Euro), das
Omega3-Plus-Vitalkernél (500 ml, UVP 4,99 Euro) sowie die Bio-Ole Bio
Bratprofi Sonnenblumendl (500 ml, UVP 4,99 Euro), Bio Original Rapskerndl
(500 ml, UVP 6,99 Euro) und Bio Lein6l (250 ml, UVP 4,99 Euro).

Der Handel wird durch die hohen Mediainvestments der Marke und weitere
geplante Aktionen beim Abverkauf effektiv untersttitzt. Deutschlandweit sind
die Teutoburger Gourmet-Ole ab sofort bei Edeka, Rewe, Kaufland, real,
bei der BBB&R Gruppe sowie im Onlineshop unter www.speiseoelshop.de
erhaltlich.

Uber die Teutoburger Olmiihle

Die Teutoburger Olmuhle ist ein Spezialist fir nachhaltige, aus geschélter Saat hergestellte
Rapskerndle. Die im Jahr 2000 gegriindete mittelstdndische Olmuhle beschéftigt an ihrem Sitz in
Ibbenbiren ca. 85 Mitarbeiter und ist mittlerweile der fiihrende Anbieter von kalt gepresstem Raps- und
Sonnenblumenkerndél sowie von Leindlen, jeweils sowohl in konventioneller als auch in Bioqualitat. Das
Produktsortiment der innovativen Olmuhle aus dem Teutoburger Land ist zu 100 Prozent
gentechnikfrei. Geschéftsfihrer ist Gerd Beilke.
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